
Menu des fêtes de fin d'année
24 et 25 décembre 2026

1er janvier 2027

Le duo de foie gras de canard 
et compotée de dattes aux épices douces

Le homard, risotto au potimarron et paprika fumé

Le suprême de chapon aux chanterelles et châtaignes, 
jus réduit au Banyuls

Le biscuit japonais “nuage”, mousse passion, 
fruits exotiques et sorbet mangue

90.00 €
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