MENU DE LA SAINT SYLVESTRE
31 DECEMBRE 2026

s LE DUO DE FOIE GRAS DE CANARD
& y P
E % i ET COMPOTEE DE DATTES AUX EPICES DOUCES

‘ LE HOMARD, RISOTTO AU POTIMARRON ET PAPRIKA FUME

—

&s LE FILET DE LOUP, POIREAUX CONFITS AUX MORILLES
ET EMULSION AU MOKA

LE SUPREME DE CHAPON AUX CHANTERELLES ET CHATAIGNES,
JUS REDUIT AU BANYULS

> LE BISCUIT JAPONAIS “NUAGE”, MOUSSE PASSION,
FRUITS EXOTIQUES ET SORBET MANGUE

770.00 €




	Menu de la saint Sylvestre
	31 décembre 2026
	Le duo de foie gras de canard
	et compotée de dattes aux épices douces
	Le filet de loup, poireaux confits aux morilles
	et émulsion au moka
	Le biscuit japonais “nuage”, mousse passion,
	fruits exotiques et sorbet mangue

	110.00 €

