
Menu Le Soleil à 45.00 €
entrée + plat + dessert

à choisir parmi les plats signalésÿ

Menu Les Palmiers à 65.00 €
entrée + plat + dessert

à choisir parmi l'ensemble des plats à la carte

Menu découverte à 75.00 €
entrée + poisson + viande + dessert

à choisir parmi l'ensemble des plats à la carte

Les Prémices...
Foie gras de canard mi-cuit et compotée de dattes aux épices douces
Omelette de crabe
Velouté de lentilles corail au curry, lait de coco et mini quenelles
Gravlax de saumon aux agrumes et aux baies roses
Entrée du moment

29
22
18
25
25

ÿ

ÿ

Délice marron glacé, biscuit à la vanille et glace au marron
Sablé aux pommes caramélisées au fruit de la passion et combawa, crémeux 
à la vanille et croustillant au sésame noir
Mille-feuille de gavotte chocolat-praliné, crème cacao et glace noisette

ÿ

ÿ

ÿ

15
15

15

Plaisirs sucrés...

Côté mer...
Poisson du moment
Gambas rôties, jus corsé et risotto au paprika fumé
Filet de maigre rôti, coco mijotés et lard de Colonnata

35
35
35

Côté végétal...
Velouté de lentilles corail au curry, lait de coco et mini quenelles
Risotto du moment

ÿ

ÿ

18
18

Côté terre...
Côte de veau rôtie, jus à l’ail noir et gratin de potimarron
Filet de bœuf aux morilles
Escalope de ris de veau et rigatoni aux cèpes
Parmentier de porcelet caramélisé, échalotes et oignons confits

35
35
35
24ÿ

Toute personne allergique est priée de faire connaitre, nous tenons à sa disposition un tableau présentant 
les 14 allergènes majeurs présents dans nos plats conformément à la réglementation en vigueur.

Tous nos prix sont nets, en Euros et  service compris.

(hors menu “Découverte”)
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